Okruhy k maturitni zkouSce z predmétu Technologie

Zakladni tepelné Gpravy pfi ptipravé pokrmti — charakteristika.

Polévky — vyznam, rozdé€leni.

Omacky — rozdé€leni, druhy, pfiprava.

Ptilohy — rozd¢€leni, druhy, pfiprava.

Bezmas4 jidla — druhy a charakteristika.

Moucniky - ptiprava z kynutého, bramborového, odpalovaného a listového tésta, druhy a
technologické postupy.

Teleci maso — charakteristika, sloZeni masa, pouziti, pokrmy — technologické postupy.
Hovézi maso — charakteristika, slozeni masa, pouziti, pokrmy — technologické postupy.
Veprové maso — charakteristika, sloZeni masa, pouZiti, pokrmy — technologické postupy.
Mleté maso — charakteristika, pouziti.

Ryby — charakteristika, slozeni masa, pouziti, pokrmy — technologické postupy.

Dribez — charakteristika, sloZzeni masa, pouziti, pokrmy — technologické postupy.
Vyrobky studené kuchyné.

Predkrmové salaty, koktejly.

Pastiky, galantiny, huspeniny.



